
HAMBURGUESA CLÀSICA: Amb tomàquet, enciam, 6,60€
bacó i formatge Cheddar
HAMBURGUESA CLÁSICA: Con tomate, lechuga,
bacon y queso Cheddar 
CLASSIC HAMBURGUER: With tomato, lettuce,
bacon and Cheddar cheese

LLOM 5,50€
LOMO
PORK
  
BACÓ 5,00€
BACON
BACON

FRANKFURT 5,00€
FRANKFURT
FRANKFURT

TXISTORRA 5,00€
CHISTORRA
CHISTORRA (Red sausage)

Suplements · Suplementos · Extra portions 1,00€

Telefon reserves
626 315 371

MOJITO 5,00€

CAIPIRINHA 5,00€

CAIPIRISSIMA 5,00€
  
CAIPIROSKA 5,00€

PIÑA COLADA 5,00€

SEX ON THE BEACH 5,00€

MARGARITA 5,00€

SAN FRANCISCO 5,00€
Sense alcohol • Sin alcohol • Without alcohol

MOJITO 5,00€
Sense alcohol • Sin alcohol • Without alcohol

CÒCTELS CÓCTELES COCKTAILS

SEGUEIX-NOS · SÍGUENOS · FOLLOW US

INFORMACIÒ D’AL·LÈRGENS, ACCEDEIX
AL CODI QR
INFORMACIÓN DE ALERGENOS, ACCEDE
AL CÓDIGO QR
ALLERGEN INFORMATION, ACCESS THE
QR CODE

ENTREPANS BOCADILLOS BAGUETTES

“Si una cervesa nostra no et canvia la cara, és que no ho hem fet bé.”
Nòmada és creativitat, és passió i tècnica aplicada al detall.

Cadascuna de les nostres cerveses és una història, un paisatge, és la projecció 
artística dels nostres sentiments.

 
“Si una cerveza nuestra no te cambia la cara, es que no lo hemos hecho bien.”

Nómada es creatividad, es pasión y técnica aplicada al detalle.
Cada una de nuestras cervezas es una historia, un paisaje, es la proyección 

artística de nuestros sentimientos.
 

“ If one of our beer doesn’t change your face, we haven’t done it well. ”
Nómada is creativity, passion and technique applied to detail. Each of our beers 

is a story, a landscape, it’s the artistic projection of our feelings.

Des de Grand Rapids, Michigan, Founders elabora cerveses tan genuïnes com 
la seva pròpia història. “Quan vam començar, pensàvem que necessitàvem ser 
com tothom... Però arribat un moment, vam decidir que no podíem seguir així i 

començarem a fer les cerveses que volíem beure.”
 

Desde Grand Rapids, Michigan, Founders elabora cervezas tan genuinas como 
su propia historia. “Cuando empezamos, pensamos que necesitábamos ser 

como todo el mundo... Pero llegado un momento, decidimos que no podíamos 
seguir así y empezamos a hacer las cervezas que queríamos beber.”

 
From Grand Rapids, Michigan, Founders brews beers as genuine as their own 
history. “When we started, we thought we needed to be like everyone else ...

But eventually, we decided we couldn’t go on like this and started making the 
beers we wanted to drink. “ 
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DESCOBREIX AL SOTERRANI THE BLACK SHEEP CRAFT TAVERN,
TIRADORS DE CERVESA ARTESANA DE FOUNDERS BREWING

I NÓMADA BREWING
 

DESCUBRE EN EL SOTANO THE BLACK SHEEP CRAFT TAVERN,
TIRADORES DE CERVEZA ARTESANA DE FOUNDERS BREWING Y NÓMADA 

BREWING
 

DISCOVER IN THE BASEMENT THE BLACK SHEEP CRAFT TAVERN,
CRAFT BEER HANDLES BY FOUNDERS BREWING AND NÓMADA BREWING



HAMBURGUESA TAVERNA: 150gr de vedella amb pernil país,	 7,10€
formatge Brie i tomàquet
HAMBURGUESA TAVERNA: 150gr de ternera con jamón del país,
queso Brie y tomate
TAVERN HAMBURGER: Beef hamburger 150gr. With tomato,
ham and Brie cheese

HAMBURGUESA MEDITERRÀNIA: 150gr de vedella amb	 7,10€
mozzarella, rúcula, tomàquet sec i salsa Pesto de nous
HAMBURGUESA MEDITERRÁNEA: 150gr de ternera con
mozzarella, rúcula, tomate seco y salsa Pesto de nueces
MEDITARRANEAN HAMBURGER: Beef hamburger 150gr.
With mozzarella, arugula, sun-dried tomatoes and pecan
Pesto sauce

HAMBURGUESA ITALIANA: 150gr de vedella amb tomàquet,	 7,10€
crema de Camembert, nous, rúcula i bolets
HAMBURGUESA ITALIANA: 150gr de ternera con tomate, crema
de Camembert, nueces, rúcula y setas
ITALIAN HAMBURGER: Beef hamburger 150gr. With tomato,
cream of Camembert, walnuts, arugula and mushrooms

HAMBURGUESA MIMOSA: 150gr de vedella amb formatge	 7,10€
de cabra, pipes i melmelada de maduixa
HAMBURGUESA MIMOSA: 150gr de ternera con queso de
cabra, pipas y mermelada de fresa
MIMOSA HAMBURGER: Beef hamburger 150gr. With goat’s
cheese, sunflower seeds and strawberry jam

FRANKFURT AMERICÀ: Frankfurt, bacó, ceba cruixent	 6,40€
i salsa cheddar
FRANKFURT AMERICANO: Frankfurt, bacon, cebolla crujiente
y salsa cheddar
AMERICAN FRANKFURT: Frankfurt, bacon, crispy fried onion
and cheddar sauce
 
NAVARRA: Txistorra, queso Brie i ceba caramelitzada	 6,40€
NAVARRA: Chistorra, queso Brie y cebolla caramelizada
NAVARRA: Chistorra (red sausage), Brie cheese and
caramelized onions 

SERRANITO: Llom, pernil país, pebrot verd i salsa Viandox	 6,60€
SERRANITO: Lomo, jamón país, pimiento verde y salsa
Viandox
SERRANITO: Pork loin, ham, green pepper and Viandox sauce

YANKEE: Pollastre empanat, formatge Cheddar i bacó	 7,60€
amb la nostra salsa barbacoa
YANKEE: Pollo empanado, queso Cheddar y bacon con
nuestra salsa barbacoa
YANKEE: Breaded chicken, Cheddar cheese and bacon
with our own BBQ sauce

PEPEMEL: Pollastre empanat, tomàquet, rúcula, 	 7,60€
i maionessa de mel i mostassa
PEPEMEL: Pollo empanado, tomate, rúcula y mayonesa
de miel i mostaza
PEPEMEL: Breaded chicken, tomato, arugula and honey 
mustard mayonnaise

HAMBURGUESA XL: 250gr de vedella amb doble	 10,90€
formatge Scamorza, bacó, tomàquet, ceba cruixent,
i la nostra salsa burguer (kétchup, mostassa i cogombre
en vinagre)
HAMBURGUESA  XL: 250gr de ternera con doble
queso Scamorza, bacon, tomate , cebolla crujiente
y nuestra salsa burguer (kétchup, mostaza y pepinillo)

XL HAMBURGER: Beef hamburger 250gr.
With double Scamorza cheese, bacon, tomato, crispy
fried onion and our own burguer sauce (kétchup, mustard
and pickled cucumber)

PATATES OVELLA: Les patates de sempre amb la nostra	 5,50€
salsa brava
PATATAS OVEJA: Las patatas de siempre con nuestra
salsa brava
SHEEP POTATOES: French fries with our own “brava” sauce

NATXOS AMB GUACAMOLE	 6,00€
NACHOS CON GUACAMOLE
NACHOS WITH GUACAMOLE

NATXOS AMB CHEDDAR I JALAPENYOS	 6,00€
NACHOS CON CHEDDAR Y JALAPEÑOS
NACHOS WITH CHEDDAR CHEESE AND JALAPEÑOS

NATXOS CHEWBACCA: Combinat de natxos amb guacamole	 6,60€
i natxos amb formatge Cheddar i jalapeños
NACHOS CHEWBACCA: Combinado de nachos con guacamole
y nachos con queso Cheddar y jalapeños
NACHOS CHEWBACCA: A combination of nachos with
guacamole and nachos with Cheddar cheese and jalapeños

NATXOS MARINA: Amb guacamole, formatge Cheddar,	 7,50€
jalapenyos i carn de vedella especiada. 
NACHOS MARINA: Con guacamole, queso Cheddar, jalapeños
y carne de ternera especiada.
MARINA NACHOS.: With guacamole, Cheddar cheese, jalapeños
and spiced beef.

CRISPETES DE POLLASTRE: Amb la nostra salsa barbacoa	 6,60€
PALOMITAS DE POLLO: Con nuestra salsa barbacoa
CHICKEN POPCORN: With our own BBQ sauce 

FINGUERS DE MOZZARELLA AMB SALSA SWEET CHILI	 6,40€
FINGUERS DE MOZZARELLA CON SALSA SWEET CHILI
MOZZARELLA FINGUERS IN SWEET CHILI SAUCE

ALETES DE POLLASTRE PICANTS (10 peces)	 7,00€
ALITAS DE POLLO PICANTES (10 piezas)
HOT SPICY CHICKEN WINGS (10 pieces)

AMANIDA POBLENOU: Mezclum, tomàquets cherry,	 7,00€
panses, pipes i  rulo de cabra amb vinagreta de mel i
romaní
ENSALADA POBLENOU: Mezclum, tomates cherry, pasas,
pipas y rulo de cabra con vinagreta de miel y romero
POBLENOU SALAD: Mixed lettuce, cherry tomatoes,
raisins, sunflower seeds and goat´s cheese with honey
and rosemary vinaigrette

AMANIDA CÈSAR: Mezclum, tomàquets cherry, formatge	 7,00€
Grana Padano, pollastre, tires de bacó, crostons de pa
i la nostra salsa Cèsar
ENSALADA CÉSAR: Mezclum, tomates cherry, queso Grana
Padano, pollo, tiras de bacon, picatostes y nuestra salsa
César
CESAR SALAD: Mixed lettuce, cherry tomatoes, Grana
Padano cheese, chicken, bacon, crutons and our own
Cesar dressing

AMANIDA VERDA: Mezclum, tomàquets cherry, blat de	 7,00€
moro, cogombre i pastanaga amb vinagreta d’herbes
provençals
ENSALADA VERDE: Mezclum, tomates cherry, maíz,
pepino y zanahoria con vinagreta de hierbas provenzales
GREEN SALAD: Mixed lettuce, cherry tomatoes, sweet
corn, carrot and herbes de provence vinaigrette

ENTRANTS	 ENTRANTES	 APPERTIZERS
ENTREPANS	 BOCADILLOS	 SPECIAL
ESPECIALS	 ESPECIALES	 BAGUETTE

MASIA: Pollastre, compota de poma, formatge Brie	 6,60€
i ceba cruixent
MASIA: Pollo, compota de manzana, queso Brie y cebolla
crujiente
MASIA: Chicken, applesauce, Brie cheese and crispy
fried onion

GARRÍ: Pulled Pork, bacó cruixent, ceba caramelitzada,	 6,60€
formatge cheddar i maionesa de soja
GARRÍ: Pulled Pork, bacon crujiente, cebolla caramelizada,
queso cheddar y mayonesa de soja
GARRÍ: Pulled Pork, crispy bacon, caramelized onion,
cheddar cheese and soy mayonnaise
  
MENORQUÍ: Sobrasada, mel i formatge Scamorza	 6,60€
MENORQUIN: Sobrasada, miel y queso Scamorza
MENORQUÍ: Sobrasada sausage, honey and Scamorza
cheese

BIKINI TRUFAT: Mozzarella, pernil ibèric i oli de	 6,80€
tòfona
BIKINI TRUFADO: Mozzarella, jamón ibérico y aceite
de trufa
BIKINI TRUFA: Mozzarella, iberian ham and truffle oil

	 	 GRILLED
PLANXATS	 PLANCHADOS	 SANDWICH

}
VEGETARIÀ

ENTREPANS	 BOCADILLOS	 SPECIAL
ESPECIALS	 ESPECIALES	 BAGUETTE

HAMBURGUESA CRAFT: Beyond Burger, maionesa 	 7,70€
vegana trufada, tomàquet sec i pipes
HAMBURGUESA CRAFT: Beyond Burger, mayonesa
vegana trufada, tomate seco y pipas
CRAFT HAMBURGER: Beyond Burger, truffled vegan
mayonnaise, sun-dried tomatoes and sunflower seeds

HAMBURGUESA GREENSHEEP: Beyond Burguer,	 7,70€
natxos, guacamole i ceba vermella marinada
HAMBURGUESA GREENSHEEP: Beyond Burguer,
nachos, guacamole y cebolla roja marinada
GREENSHEEP HAMBURGER: Beyond Burguer,
nachos, guacamole and red onion marinated

HAMBURGUESA L’OVEGA: Beyond Burger, mezclum,	 7,70€
ceba caramelitzada, i maionesa de soja i bolets
HAMBURGUESA L’OVEGA: Beyond Burguer, mézclum,
cebolla caramelizada y mayonesa de soja y setas
L’OVEGA HAMBURGER: Beyond Burguer, mixed
lettuce, caramelized onion and soy and mushrooms
mayonaisse

VEGITERRANIA: Beyond Burguer, formatge	 7 ,70€
Scamorza, tomàquet, rúcula i pesto de nous
VEGITERRANIA: Beyond Burguer, queso Scamorza,
tomate, rúcula y pesto de nueces
VEGITERRANIA: Beyond Burguer, Scamorza
cheese, tomato , arugula and pecan pesto
sauce
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